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CERTIFICADO DE FORMACION  
Nº2020/03/03 

 
LABOQUIM, S.L. con NIF B-03959962, con domicilio en Doctor Sempere, 42 
PB de Alcoi 03803 Alicante. 

 

CERTIFICA 
 
Que INMACULADA MAS ROJAS , con DNI 73549390J a título personal, ha 
asistido con aprovechamiento, a la acción formativa MANUAL COVID-19 
PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA, SERVICIO DE RESTAURACION. 
correspondiente al programa de formación: HIGIENE ALIMENTARIA PARA 
MANIPULADORES DE ALIMENTOS, con una duración de 2 horas, impartido 
en Fontilles Fundación de la Comunidad Valenciana, en Fontilles, el día 20 de 
mayo de 2020, de acuerdo con lo estipulado en los capítulos VIII y XII del 
Anexo II del Reglamento (CE) 852/2004, relativo a la higiene de los productos 
alimenticios. 
 
Para que conste a efectos oportunos, firma la responsable de formación D. 
Antonio José Gutiérrez Vañó, en Alcoy a 21 de mayo 2020. 

 
 

  
 
 
 
 

Fdo: Antonio José Gutiérrez Vañó. 
 
 
 

 
 
 

http://www.laboquim.com/


 

 

 
 
 

CONTENIDO: 
1. ¿Que es?, ¿Como se contagia? Y síntomas  
2. Objetivos y métodos. 
3. Buenas prácticas en la industria alimentaria  
 
 
 

 

 


